BENVENUTI
DA FUZION

Dal 2014 la filosofia di Domenico Volgare, anima di Fuzion,
si riconosce in un gesto semplice: accogliere e unire attraverso il cibo.

Il suo melting food & I'incontro sincero tra il Mediterraneo e |'Asia, due mondi che si
fondono in un abbraccio di gusto e reciproco rispetto.

Domenico lavora la materia prima con cura e dedizione, evolvendo la tradizione con
ispirazioni libere e audaci. Non sono solo piatti, ma un’esperienza di equilibrio pensata
per nutrire con amore chi si siede alla sua tavola, in una costante ricerca di armonia di
gusto da vivere insieme.

PETRULIVA
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LA MASSERIA
DI FAMIGLIA

“La Masseria Petruliva & il mio ritorno a casa.

Ho scelto di riprendere un filo interrotto e che rischiava di perdersi per onorare i terreni
della mia famiglia, sui Monti Dauni, dove la Puglia abbraccia la Basilicata.

Non & solo agricoltura: & il desiderio di portarvi in tavola un sapore puro, quello che
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nasce quando ci si mette in ascolto della natura con gratitudine.
Dalle nostre mani alla vostra tavola, affinché ogni piatto racconti la nostra storia in
modo sincero, con la riconoscenza, il rispetto e la gioia di nutrire attraverso cid che &

autentico.” .
Dowrenico Vof ?am:

I POMODORI, L'OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA E LE FARINE CHE TROVATE
NEI NOSTRI PIATTI SONO IL FRUTTO DEL NOSTRO LAVORO IN MASSERIA.
SE TI PIACCIONO PUOI ACQUISTARLI E PORTARLI A CASA CON TE.



CHIPS DI FUZION * @v €6,90
Scoppiettanti chips di tapioca e riso con

semi di sesamo nero e sale integrale di Trapani
GRANDA @v €8,90

Salsiccia di bovino razza Piemontese, Scaglie di
Parmigiano Reggiano, Rucola, Olio EVO, Pepe di
Sichuan

CRICRI @v €9,90
Salsiccia di bovino razza Piemontese, Gorgonzola
dolce, Verdure di stagione, Rucola, Mayo jap home
made, Riso Sushi crunchy

ROCK ‘N’ ROLL @Gv

Salsiccia di bovino razza Piemontese, Scaglie di
Parmigiano Reggiano da prati Stabili, Salsa al Tartufo
nero, Rucola, Olio EVO, Pepe di Sichuan
PIEMONTESE @\

Salsiccia di bovino razza Piemontese, Robiola di
Roccaverano, Rucola, Olio EVO, Pepe di Sichuan
VEGAN ROLL €8,90
Verdure di stagione, Salsa di Soia Dolce, Semi di
sesamo tostati

CHAKRA ROLL €8,90
Verdure di stagione, Tofu scuro, Salsa Caramel (Mayo
jap e Salsa di Soia dolce), Semi di sesamo tostati
FUNDUJA & €9,90
N’duja di Spilinga, Gorgonzola, Verdura di stagione,

Maionese Jap home made e Cipolla thai croccante

€9,90

€9,90

PIZZE FRITTE CLASSICHE @, +#

Strisce di pasta della pizza fritte con

Sale integrale di Trapani

PIZZE FRITTE PUGLIESI

Strisce di pasta della pizza fritte con Pomodoro,
Cacioricotta Pugliese

PIZZE FRITTE ORIENTALI »#

Strisce di pasta della pizza fritte con Salsa orientale
al Curry Thailandese e Arachidi

PIZZE FRITTE CACIO E PEPE ¢

Strisce di pasta della pizza fritte con Salsa orientale
al pepe nero e Pecorino romano

€9,90

€12,90

€12,90

€12,90

RAVIOLI ALLA PUGLIESE €8,90
Gyoza ravioli in doppia cottura ripieni di verdure,

serviti con una riduzione di salsa di soia al vincotto

SUNSHINE €8,90
Mozzarella di Bufala, Pomodorini, Basilico fresco,

Olio EVO, Origano

CURRY ROLL €9,90

Pollo grigliato, Verdure di stagione, Mozzarella,
Mayo jap home made, Curry e Semi di sesamo tostato

TRULY ROLL €9,90
Gambero in tempura* croccante, Pesto Genovese,
Pomodorini, Scaglie di Cacioricotta pugliese

DELICIUS €9,90

Gambero in tempura* croccante, Guanciale scottato,
Gorgonzola, Salsa Caramel (Mayo jap e Salsa di

Soia dolce)

RIPLEY 2.0 @v €9,90
Gambero in tempura* croccante, Olive Taggiasche,
Rucola, Salsiccia di bovino razza Piemontese, Olio EVO,
Pepe di Sichuan

CHAI 2.0 €9,90
Gambero in tempura* croccante, Mozzarella, Pancetta
scottata, Cipollotto fresco, Mayo jap home made e Salsa
Teriyaki

LE MONTANARE

MONTANARA CLASSICA €11,90
Pizza fritta e ripassata in forno con Pomodoro,
Mozzarella, Pecorino romano

MONTANARA CALABRA — €12,90
Pizza fritta e ripassata in forno con Pomodoro,
Mozzarella, N'duja di Spilinga, Pecorino romano
MONTANARA 5 FROMAGES €11,90
Pizza fritta e ripassata in forno con Mozzarella,
gorgonzola, caciocavallo, grana e pecorino
MONTANARA AMATRICIANA FUZION
Pizza fritta e ripassata in forno con
Pomodoro,Cipollotti, Guanciale, Pecorino
romano, Nanami togarashi (mix di spezie
giapponesi piccanti)

€12,90



LA PIZZA IN TEGLIA

IMPASTO AD ALTISSIMA IDRATAZIONE,
CON LIEVITO MADRE E 100 ORE DI LIEVITAZIONE

LE CLASSICHE

MARGHERITA €9,90
Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio EVO
REGINA MARGHERITA €11,90
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico
SALAMINO _, €11,90
Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante
NAPOLI @. €12,90

Pomodoro, Mozzarella, Olive Taggiasche,
Capperi di Salina, Alici

GORGONAUTA @v €13,90
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola dolce,
Salsiccia di bovino razza Piemontese

FRANK €13,90
Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia di maiale,

Patate di montagna alla julienne

CAIAZZANA €12,90
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto,

Olive taggiasche

WALTER €12,90
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto,
Gorgonzola

5 FORMAGGI BIANCA €12,90

Mozzarella, Gorgonzola, Caciocavallo, Pecorino,
Parmigiano Reggiano, Cacioricotta

AMATRICIANA _; €12,90
Guanciale di Norcia, Cipollotti, Pomodoro,
Peperoncino, Pecorino romano

VEGETARIANA BIANCA €12,90
Mozzarella, Verdure di stagione
CIRO €13,90

Pomodoro , Mozzarella, salsiccia di Maiale,
caciocavollo Pugliese e Rucola

LA KOFFEE

GUSTO E SOSTENIBILITA - Una pizza scura,
altamente digeribile e dal sapore rustico.
Questo impasto incorpora fondi di caffé
recuperati e trasformati in una fibra naturale
senza caffeina, ricca di minerali e con ancora
tutti i suoi nutrienti.

MARGHERITA AL PADELLINO "

Pomodoro, Mozzarella, Basilico €7.90
Formato ridotto, ideale come antipasto o da
condividere.

LE FUZION

REGINA HIMIKO €12,90
Pomodoro, Miso jap (pasta di fagioli di soia
fermentati), Basilico, Mozzarella di Bufala,
Parmigiano Regiano

LA VEGANA €12,90
Verdure di stagione, Tofu scuro, Salsa

di Soia dolce, Semi di sesamo Toscati

SNOOKY € 13,90
Funghi freschi, Salsiccia di maiale, Mozzarellq,
Scaglie di Grana Padano, Mayo jap home made,
Riso Sushi crunchy

CALABRESE THAI s €13,90
Pomodoro, Mozzarella, Pancetta, N'duja di

Spilinga, Salsa sriracha thai home made con
peperoncino calabrese, Cipolla fritta thai

CACIO E PEPE €13,90
Salsa orientale al pepe nero, Pancetta, Verdure di
stagione, Mozzarella, Pecorino romano

SATAY €15,90
Salsa a base di Curry Thai e Arachidi con latte di
cocco, Pollo grigliato, Speck del Trentino, Verdure

di stagione, Mozzarella, Arachidi in granella
TOMYUM € 13,90
Salsa a base di erbe aromatiche thailandesi,

Verdure di stagione, Gamberi*, Mozzarella

PAD THAI €15,90
Salsa pad thai, Salsa d’ostriche, Pollo grigliato,
Gamberi*, Verdure di stagione, Mozzarella,

Arachidi in granella

FOCACCIA NANAMI & €11,90
Funghi freschi, Olive taggiasche, Patate di

montagna alla julienne, Nanami togarishi (mix di
spezie giapponesi piccanti)

CHAI PIZZA € 14,90
Pomodoro, Cipollotti freschi, Gamberi*, Pancetta,
Scaglie di Grana Padano, Maio jap home made,
Salsa Teriyaki

PIZZA PHO € 14,90
Salsa phé& base della zuppa vietnamita speziata,
Mozzarella, Salsiccia di bovino piemontese,

Verdura di stagione, Cipollotti e Menta fresca

4 FORMAGGI KOREANA ¢

Salsa coreana densa e saporita SSamjang, € 13,90
Mozzarella, Gorgonozola, Scaglie di Grana

Padano, Caciocavallo, Semi di sesamo tostati
MARGHERITA FUTURA since 2000 »# € 10,90
Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio EVO

topping fuori cottura Ketchup Fuzion home made

E’ possibile avere la pizza tonda invece che in teglia con un supplemento di 2€ sul prezzo finale della pizza.
Il servizio non & disponibile il venerdi e il sabato a cena



LASCIATI ISPIRARE DAL MENU DEGUSTAZIONE € 35,00

Gusta 7 portate scelte da Domenico Volgare

dai classici dei primi 10 anni di Fuzion, ai fuori menu, pizza, sushi e tanto altro. Compreso il dolce.

Disponibile per un minimo di due persone e il prezzo indicato si intende per persona.
Non disponibile il venerdi e il sabato a cena e tavoli prenotati da app THE FORK.

IL SUSHI & LA PIZZA € 21,00
1 Sushi Roll + 1 Pizza in Teglia

Non disponibile il sabato a cena e per tavoli prenotati
da app THE FORK. Nella promo combo non sono
comprese le pizze Satay e Pad Thai

3

Tempi di
Recupero

& un’associazione che inferviene sui temi
dell'vtilizzo integrale delle materie prime e la
valorizzazione del recupero gastronomico, e

organizza iniziative che puntano a raggiungere
I'obiettivo di un sistema alimentare pid buono e
sostenibile. Visita il sito per saperne di pit
www.tempidirecupero.it

INFORMAZIONI UTILI

Rivolgersi al personale per la CARTA DELLE BEVANDE,

COCKTAIL, SELEZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI e VINI.
Coperto: € 2,90 a persona

el

(%) Base della pizza senza glutine + € 2,50

Indica che il piatto & Piccante

%\

Indica che il piatto & Vegetariano

@V Nel menu i Presidi sono evidenziati in Rosso

Prodotti di alta qualita surgelati all’origine
qualora non reperibili freschi

ALLEANZA
CUOCHI SLOW FOOD

Il nostro locale aderisce all’Alleanza dei

Cuochi di Slow Foo.d. o . @L}"
Un patto fra cuochi e piccoli produttori
per promuovere i cibi buoni, puliti e giusti
del territorio e salvare la biodiversitd.

Slow Food
AHeanza dei Coochi

www.slowfood.it
www.fondazioneslowfood.it

| Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano
Slow Food"  piccole produzioni di qualitd da salvaguardare,
Presidio reglizzate secondo pratiche tradizionali.

IL RISTORANTE E RECENSITO NELLE SEGUENTI GUIDE:

(AMBEZOROSS()

Migliori Pizzerie d'Italia
Migliori Sushi d'ltalia
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